iJofQaivia

Roof Top Lounge Restaurant

Aperto dal martedi al sabato dalle 19.00 alle 22.30 - Chiuso Domenica e Lunedi
Opened from Tuesday to Saturday from 7.00 pm to 10.30 pm — Closed on Sunday and Monday

A partire dal 1° Giugno e per tutto il periodo estivo potrete godere del panorama mozzafiato del nostro Roof Top
Lounge Bar & Restaurant. Che si tratti di un aperitivo o di una cena romantica il nostro Chef Marco Petroni vi stupira
con i suoi peccati di gola, dal tramonto in poi.

Ostriche gratinate con crema al parmigiano e caviale di salmone su letto di affumicati misti
Broiled Oysters with parmesan cream and salmon caviar on a bed of smoked fish
29 €

Prosciutto Amatriciano con mozzarella di bufala e pomodori San Marzano
Amatriciano raw ham with mozzarella cheese and San Marzano tomatoes
25 €

N\

Linguine di Gragnano con pescato del giorno
Gragnano Linguine with daily catch fish selection
28 €

Schiaffoni di Gragnano con tartufo estivo e pesto leggero di basilico e pinoli
Gragnano short pasta with summer truffle and a light pesto sauce ( basil and pine nuts)
28 €

-

Vassoio di Crostacei

Crustaceans platter
% Astice, 2 gamberi rossi, 2 scampi, 2 mazzancolle, 6 gamberetti rosa, 3 ostriche, 3 fasolari, 6 vongole, Ceviche di Branzino e Cappesante
% lobster, 2 red prawns, 2 king prawns, 6 rose shrimps, 3 oysters, 3 cockles, 6 clams, Sea-bass and scallops ceviche
(il tutto cotto e servito su ghiaccio/ all crustaceans are steamed and served chilled)

60 €

Costata di manzo cotta su pietra ollare con patate novelle e la nostra selezione di salse
(salsa al pepe rosa calda, salsa verde fredda, salsa tartara fredda)
e accompagnata da tre tipi di sale, nero, aromatizzato e rosso e tre tipi di oli.
Sirloin steak cooked on rock with potatoes and our selection of sauces
39€

Pescato del giorno al sale o alla griglia
Catch of the day fish selection grilled or cooked on salt
39€

——
Le golosita
Fatevi suggerire dal nostro personale ... | dolci del giorno......
Home made desserts
19€
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